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le Département

Formation

Initiation a I’"hygiene en restauration collective

Durée de la formation

3h30 (% jour)

Public concerné

Personnel de service participant au service ou a la plonge

Prérequis : Francais parlé, lu et écrit.

Objectifs

Compétences visées

Connaitre les notions fondamentales de I'hygiene
alimentaire afin de les appliquer dans sa pratique
guotidienne.

Adapter ses pratiques quotidiennes
Participer a la maitrise sanitaire

Programme de la formation

Les dangers

Les intoxications alimentaires
Les mesures de maitrise

La réglementation

NENENEN

Moyens pédagogiques et techniques

Modalités d’évaluation

Supports papier remis a chaque participant, projection
de la présentation sous forme de Power Point incluant
des photos prises en cuisine de restauration collective.
Apports théoriques appuyés par des études de cas,
mise en situation, participation interactive des agents,
Quiz

Evaluation des connaissances en début et fin de stage,
avec attribution d’un certificat de réalisation de la
formation.

Un questionnaire est remis a chaque participant en fin
de session afin d’évaluer son degré de satisfaction
Feuille d’émargement donnant lieu a une attestation de
formation
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